
Menyer m/y Etera 2010 
Tänk på att ni måste enas om en meny för samtliga gäster ( undantag allergiker och vegetarianer ) 
 

Förrätter 
 

Pris exkl. 
moms  

Oxfilé-carpaccio med rödlök, pepparrot och äggula  130: - 

Grön sparris m tryffeldressing, parmesan o rostade nötter 125: - 

Grillade pilgrimsmusslor med blomkålsspuré, och pancetta 140: - 

Lättrökt ankbröst, m äpple, lök och citrusreduktion 125: - 

Laxtartar med pepparrotsting 115: - 

Kalix löjrom,på  råraka serverad med klassiska tillbehör 160: - 

Toast Skagen m löjrom  135: - 

Tre sorters sill,gravad lax och Skagenröra 130: - 

Liten Caesarsallad med kyckling, krutonger o parmesan 125:- 
6 st.signalkräftor m rostat bröd o västerbottenost (säsong)                   Dagspris 

 

Varmrätter 

  

Halstrad gös med vårlök,rödbetor, sparris och citronsås                   295: - 

Rödingfilé med smörstekt sommarsvamp, forellrom och vit 
sparrissås 320: - 

Grillad hälleflundra med pilgrimsmussla, grön och vit sparris och 
champagnesås 355: - 

Grillad tonfisk med skaldjursragu och blåmusselskum  300: - 

Torskrygg med traditionella tillbehör, ägg, räkor, pepparrot och 
skirat smör 340: - 

    

Lammfilé med rostade rotfrukter och rödvinssås   310: - 

Smörstekt hjortfilé m jordärtskockspuré, svampragu och 
enbärssky 330: - 

Renfilé m lingonmarinerade svartrötter och portvinssås 350: - 

Knaperstekt ankbröst med rödkål, äpplen, serveras med timjansky 
och tryffelpotatispuré  305: - 

Grillad oxfilé med skogschampignoner, rödlök, haricot verts och 
calvadossås  340: - 

 



 

Menyer m/y Etera 2010 
 

 

Desserter 

  Pris exkl. 
moms  

Marinerade jordgubbar och vaniljglass  125: - 

Hallonpanacotta med mynta och marinerade sommarbär  115: - 

Chokladkaka med jordgubbar/kiwi och vispad grädde  110:- 

Hjortronparfait med saltrostade mandlar  125: - 

Limecheescake med tropisk fruktsalsa  120: - 

Äppelkaka med vaniljsås  110: - 

Tre utvalda ostar serveras med fikonmarmelad och aprikoser  150: - 

Exotisk fruktsallad serveras med sorbet alt glass 130: - 

Cremébruleé smaksatt med vanilj och chilirörda hallon  135: - 
 


